
​　PRESS RELEASE​
​2026年10月吉日​

​生活協同組合コープさっぽろ​
​広報部​

​コープさっぽろ北海道なるほど商品​
​農産・畜産・水産・日配各生鮮部門の​

​素材に合う鍋つゆ4種新発売​

​　　生活協同組合コープさっぽろ（以下、コープさっぽろ）では、農産・畜産・水産・日配各部門の素​
​材に合う鍋つゆ4種を新発売いたします。​
​農産の野菜、畜産の鶏肉、水産のタラ、日配のコープ豆腐など各生鮮部門の素材を引き立てるよう、出​
​汁や味付けを工夫。それぞれの素材が加わることでより味わい深いつゆとなり、〆までおいしい鍋つゆ​
​です。​
​　安全安心で北海道を応援するお値打ち価格の「北海道なるほど商品」は、北海道に暮らす人たちに合​
​わせ、商品づくりにこだわったコープさっぽろのPB商品です。​
​本商品を通じて、道民のみなさまに安心安全でおいしく豊かな食卓をご提供いたします。​
​　つきましては、下記のとおり販売を開始いたしますので、取材のほどよろしくお願いいたします。​

​■販売に関する概要　​
​１．商品名​ ​農産：道産醤油が野菜の旨み引き立てる万能鍋つゆ​
​　　　　　　  畜産：道産丸大豆特選醤油で鶏肉味わうちゃんこ鍋​
​　　　　　　  水産：道産醤油でタラをより味わい深くよせ鍋つゆ​
​　　　　　　  日配：コープ豆腐からむ旨みスンドゥブチゲスープ​
​２．価格​ ​農産・畜産・水産：本体299円（税込323円）​
​　　　　　　  日配：199円（税込215円）​
​３．店舗販売日　2026年10月2日（金）​
​４．販売店舗​ ​コープさっぽろ全店　​

​　​
​【各鍋つゆポイント】​
​4種類すべて、コープさっぽろの北海道100醤油が味付けのベースになっています。​
​　農産：昆布とかつお出汁を合わせたシンプルな鍋つゆで野菜の甘みを引き立てます。​
​　　　　〆はかけそばがおすすめ。​
​　畜産：鶏とかつお節出汁を合わせた鶏肉によく合う鍋つゆ。​



​　　　　胡椒がしっかり効いたスパイシーなつゆの〆はラーメンがおすすめ。​
​　水産：昆布出汁で仕上げた上品な味わいの鍋つゆがタラとよく合います。​
​　　　　〆はにゅうめんであっさりいただくのがおすすめ。​
​　日配：アサリの旨みでコク深い味わいが特徴。甘みのある辛さがコープの豆腐によく合います。​
​　　　　〆はごはんと溶き卵を加えた雑炊がおすすめ。　　　　　​

​なるほど商品HP：https://naruhodo.sapporo.coop/​

​【報道関係のお問合せ先】​
​生活協同組合コープさっぽろ　広報部　広報メディアグループ　小林恵莉 ・　前田楓華​
​〒063-8501　札幌市西区発寒11条5丁目10-1​
​本件に関する詳細質問または取材などのお問い合わせはこちら：​​https://forms.gle/um8Q5LnNEH9D7oQc9​

https://forms.gle/um8Q5LnNEH9D7oQc9

